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Frische Backwaren aus
JKretischen Backereien" 1,50 pro Person

M

FiSChSUPPE....ceeeieiiee e, 9.50
aus braunem oder weiflem Zackenbarsch und Bio-Gemuse
PilZSUPPe ..o 7.60

mit verschiedenen Pilzsorten und Sommertriffel

AUFSTRICHE

SALZIGE FISCHE - ROHE FISCHE

WeiBe Fischrogencreme..........cccevvvveeeee. 6.00

(Taramosalata), mit nativem Olivendl extra,
Limette und Schnittlauch

Geraucherter Auberginensalat................. 6.50
auf rustikalem, warmem Sauerteigbrot

TZALZIKi e 5.80
aus Schafsjoghurt

SANNE. .. 6.00
aus einer kleinen Kaserei

Heringscreme .......ccovviiiciiiniiiicci, 7.00

mit Speiserube, Fenchel, Kirschtomaten und Krautern

Carpaccio von pelagischem Fisch........... 14.80
mit Olivendl, Limettenschale, frischem Estragon
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VORSPEISEN

Garnelen - Saganaki...........cooovveivvennnneen. 11.00

mit Tomaten, Fetakase g.U. und wilder Oregano

Gedampfte Muscheln...............c 11.00

mit Weillwein, Knoblauch, Petersilie und Zitrone

mit Ol und Essig aus seinem Saft

Fava von Santorini..........ceeeeeeeiiiiiiiinnnn. 5.50
(gelbe Erbsen-Dip) mit eingelegten Zwiebeln und Kapern

Grlnzeug der SaisoN ........uvveeeeiieiiiiinnnnnn. 6.40

gekocht mit nativem Olivendl extra

Gegrilltes GemUSe .......uvvvvviiiieiieieeiiennn, 8.00

mit Salzblume, frisch gemahlenem Pfeffer und Olivendl

Hausgemachte Dolmades ....................... 8.00

gefullte Weinblatter und Zucchinibliten mit
Schafsmilchjoghurt und Krautern

Gebratene Zucchini.....ooueieeeeiiiiiiiieinaan. 5.00

und Joghurtcreme mit Krautern

Frische Bratkartoffeln ......cc.coveevveeniinil. 4.00

in nativem Olivenodl extra

Trocken gerostete Feta-Rollen................ 7.80

mit Pinienhonig, gerostetem Sesam
und griechischem Kaffeepulver

Greyerzer von Kreta.......ccccveveeevniininicennns 9.00
mit Pinienhonig und Feigenkuchen

Gebratene Strapatsada-griechisches Ruhrei ... 8.00

mit Bio-Eiern, Auberginen, Tomaten,
Feta-Kase g.U. und Oregano

Gewdrzt Rinderleber......coveieeiiiiiiininian. 8.50

mit nativem Olivendl extra, Rosmarin, purierte Rosinen,
Weinessig und geriebenem Ricotta

Fleischballchen.......oooeveeeiviieieie, 9.00

mit trockenem Fladenbrot und Joghurtsof3e
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SALATE

Kretischer Salat ......ooeeveeeeeiieiieieee, 9.50

mit Stamnagathi (Wildgemtse), Rucola und
griechischem Kopfsalat, Eicheltomaten, kretischen
Fladenbrot und Essig-Honig-Dressing

Criechischer Salat ......ccoovvviiiieiieii, 10.00

mit geschalten Freilandtomaten, Gurken, Fetakase
g.U.,, Paprika, kretische Oliven, nativem Olivendl extra
und geriebener Tomate

Caesar Salat mit gegrilltes Hahnchen .....10.00

Baldrian, Feldsalat, Petersilie, Rucola, rote Lolo, gegrilltes
Hahnchen, Kirschtomaten, Parmesan und Caesar Dressing

Geraucherter Lach Salat .....c.oovevevieininl. 12.00

mit Rucola, Spinat, karamellisierter Birne, Rosinen,
Quinoa und einer Sauce aus Weinessig, gekochter
Most und Granatapfelsaft
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A
v\ PASTAS - RISSOTTI - GNOCCHI

Linguini PeStO ....eeeeiiiiiiiiiiiiiiieeee 9.00

mit handgemachtem Basilikum-Pesto

Rigatoni mit Huhnerfilet .................c... 10.50

Portobello-Pilzen, Weinsauce und leichter Sahnesauce

Linguini Cacio e pepe ......cccovvvueeivieennnee. 10.50

mit gerauchertem Pancetta, Parmesancreme

Muscheln und Tintenfischsticken

Rissotto mit frisch
geschnittenem Gemuse ........ccccceevvvinnnnns 9.00

Zucchini, Tomaten, Aubergine, ein Risotto, das dich
an die geftllten Gerichte deiner GroRmutter erinnert

Rissotto mit verschiedenen Pilzsorten.....10.50
gereiftem Parmesan und Sommertriffel

Orzo (Kritharoto)......ueeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeen, 13.50

mit Garnelen, Tomatensauce und ganzen Garnelen

“Andersartiger Moussaka"...................... 14.00

Gnocchi mit geschmortem Rindfleisch, Aubergine
und Parmesan-Béchamelsauce

Skioufichta,
traditionelle kretische Nudeln ................ 17.00
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Meeresfriichte-Linguini ............cccoccceeee. 15.00 W
mit Garnelenbrihe, ganzen Garnelen, frischen




7/

FLEISCHGERICHTE

Gegrilltes Hahnchenfilet........................ 10.50

mit frischen grob geschnittenen Pommes frites
und Buttergemuse

Gegrilltes Burger........ccccceevvvvviiiiiiinnne, 12.00 \
mit frischen grob geschnittenen Pommes frites W\
Geraucherter Schweinebauchspeck ......... 11.50
mit frischen grob geschnittenen Pommes frites

Cebratene kurze
Schweinerippchen am SpieB................... 16.00

mit frischen grob geschnittenen Pommes frites

Schweine-Tomahawk (800g- 1 .OOOg) ..... 24.00

mit frischen grob geschnittenen Pommes frites

Lammkoteletts (1/2Kg) ...coovevvreereene. 18.50

mit frischen grob geschnittenen Pommes frites

Fleischauswahl fur 2 Personen............... 32.00

(gegrilltes Hahnchen, Gegrilltes Burger, LammkKoteletts,
Lauch-Wurst, Nackensteaks, Fladenbrote,

mit frischen grob geschnittenen Pommes frites,
Barbecuesauce, leichter Senf und Mayonnaise

Sirloin black Angus 350@r ..o 32.00

aus griechischer Zucht (Tagliatta vom Rind)
mit buttrigem Gemuse

Hamburger auf Brioche-Brotchen ........... 12.50

mit Rinderfleisch, Cheddar, gerauchertem Speck,
karamellisierten Zwiebeln, Barbeque-Sauce,
Essiggurken und Mayo-Senf-Sauce

Knuspriger Hahnchen-Burger .................. 11.50

mit Brioche-Brotchen, Krautsalat, Cheddar,
gerauchertem Speck und Pickles-Sauce
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FISCHGERICHTE

Filet vom pelagischen Fisch des Tages ....18.00

mit Frikassee-Gemuse

Knuspriger Hecht in Krauterpanko........... 12.00

mit leichter Knoblauchmayonnaise-Creme

Gegrillte Garnelen*.........cccoovvviiiiiiinnee. 16.00

mit Gemuse

FRISCHER FISCH DES TAGES

Gelbstriemenbrassen,

Hecht, verschiedene Fische ............. 35.00/kg
Goldbrassen, Schattenfisch............. 40.00/ kg
Rotbrasse, Papageifisch .................. 55.00/kg
Meerbarbe, Rotbarbe .......ccceeeviio. 60.00 / kg

Braune Zackenbarsch, Brasse,

W weiBer Zackenbarsch, Zahnbrasse.... 70.00 / kg

Hummer und Barenkrebs ................ 90.00/ kg
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DESSERTS

Schokoladenkugel .........ccccvvviiiiiiin. 9.50

mit Zitronencreme, Erdbeeren, Butterkaramell
und Stracciatella-Eis

TIFAMISU « e 8.00

Geschmorte Birne ..o.eeeeieeieeeeeieieeeean 6.00

mit kretischem Myzithra-Kase, Pinienhonig,
Walnussen, Zimt und gerostetem Sesam

Kretischen Fladenbrot ......c.oooovvviveiinil. 6.00

mit Pistazien von Agina und Rosenmarmelade

Mustalevria, griechischer
Pudding aus Traubenmost ...................... 6.00

Obstsalat fur 2 Personen.........ccooveveninl. 7.00

Eiskugeln ... 3.00




